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OU LiQUID PASTEURITZAT

CATEGORIA CODI ARTICLE 4021100011

DESCRIPCIO GENERAL Ou en estat liquid, procedent d'ous frescos de gallines, processat amb el sistema de la pasteuritzacié

DETALLS

FORMAT Garrafa 4l ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Entre 2i4°C CADUCITAT Minim 30 dies a la data del lliurament
GLASSEJAT ===

Segons normativa vigent, amb informacié sobre al-lergens

EQUERATCE Presencia de ndmero de lot i oval amb identificacié sanitaria

LOGISTICA Transport refrigerat

Prové de granges sostenibles

SOSIERIBEIEAY] Envas de plastic reciclat

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color groc uniforme, caracteristic de U'ou fresc
OLOR Olor neutre i suau, propi de Uou fresc, sense preséncia de fermentacié
TEXTURA Textura liquida i homogenia, lleugerament viscosa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 129 keal () ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 12,0g @ PEIX O 9 SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 10g DIOX|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS =
SUCRES 05¢
€ son o () moLwuscs O
GREIXOS 8,0¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 25¢g
FRUITS AMB
FIBRA CLOSCA U e GLUTEN C
SAL 04g 9 API C @ CRUSTACIS O
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CLARA DE OU PASTEURITZADA

CATEGORIA CODI ARTICLE 4021100013

DESCRIPCIO GENERAL Clarad'ou en estat liquid, procedent d'ous frescos de gallines, processat amb el sistema de la pasteuritzacio

DETALLS

FORMAT Ampolla 11 ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Entre 2i4°C CADUCITAT Minim 30 dies a la data del lliurament
GLASSEJAT ===
Segons normativa vigent, amb informacié sobre al-lergens
ETIQUETATGE

Presencia de ndmero de lot i oval amb identificacié sanitaria

LOGISTICA Transport refrigerat

Prové de granges sostenibles

SOSIERIBEIEAY] Envas de plastic reciclat

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color blanc translucid, caracteristic de la clara d’ou
OLOR Olor neutre i fresc, sense preséncia de fermentacié
TEXTURA Textura liquida i homogenia, lleugerament viscosa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 49 keal i ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 11,1g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,7g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
U I SULFITS =
SUCRES 07¢
€) son o () moLwuscs O
GREIXOS 0,2¢g
o LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS
FRUITS AMB
FIBRA CLOSCA U e GLUTEN C
SAL API O @ CRUSTACIS O
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CATEGORIA CODI ARTICLE

4021100019

Ou dur cuit sense clova, procedent de gallines
Ous compresos entre els 53 i els 63gr

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Galleda 140 unitats ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Entre 2i4°C CADUCITAT Minim 40 dies a la data del lliurament
GLASSEJAT ===

Segons normativa vigent, amb informacié sobre al-lergens

EHQUERAIGE Presencia de ndmero de lot i oval amb identificacié sanitaria

LOGISTICA Transport refrigerat

Prové de granges sostenibles

SOSIERIBEIEAY] Envas de plastic reciclat

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Clara blanca i rovell groc intens, amb contrast de colors definit
OLOR Olor suau, caracteristica de U'ou cuit, sense olors sulfurats o desagradables
TEXTURA Clara ferma pero tendra, rovell cremés pero ben cuit, amb una textura uniforme sense zones toves
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 134 keal N ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 12,08 Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 28¢g - DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 07¢
C O MOL-LUSCS C
GREIXOS 83g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 2,2¢g
FRUITS AMB
FIBRA CLOSCA U e GLUTEN C
SAL 06¢ API C @ CRUSTACIS O




